
“Il grande vino è un’opera d’arte in evoluzione, mai definitivamente fissata. Finge 
l’immobilità ed è capace di ingannare il tempo per diversi lustri. La sua finalità è di 

essere bevuto e di sparire insieme al piacere che procura. E’ sufficiente che voi 
possediate abbastanza bottiglie nella vostra cantina per i giorni della vecchiaia, ed esso 
acquista per voi l’intemporalità della scultura e della pittura o la disponibilità ripetitiva 

della musica e della poesia.”
Émile Peynaud

“Great wine is an evolving work of art, never definitively fixed. it feigns immobility and 
is capable of deceiving time for several decades. Its purpose is to be drunk and to 

disappear together with the pleasure it provides. It is enough for you to have enough 
bottles in your cellar for the days of old age, and it acquires for you the timelessness of 

sculpture and painting or the repetitive availability of music and poetry."
Émile Peynaud





ENOTECA MARIONE

Vini al Calice 
Wines by Glass

Bollicine/Sparkling wines

Prosecco Treviso Ca di Rajo             7€

Blanquette de Limoux Maison Guinot 7€

Franciacorta Brut Monzio Compagnoni          10€

Franciacorta Rosè  Monzio Compagnoni          10€

Champagne Theophile Brut          20€

Vini Binchi/ White Wines 

Verdicchio Costa Verde       7€

Pinot Grigio Aganis 7€

Sauvignon Blanc Aganis 7€

Albana Cantina la Viola 7€

Riesling Tuzko 8€

Gewurtztraminer Tuzko 8€

Gruner Veltliner Tuzko 8€

Vermentino Campo al Pero 8€

Vini Rossi/ Red Wines 

Cabernet Sauvignon Hussonet           7€

Montepulciano d’Abruzzo Cataldi Madonna 7€

Refosco dal Penducolo Rosso Aganis 7€

Valpolicella Classico Villa Cariana 7€

Sangiovese Rubesco Lungarotti 8€

“Zephyro” Bolgheri Campo al Pero 8€

Chianti Classico Volpaia 9€



Rosso di Montalcino Canalicchio di Sopra 9€

Langhe Nebbiolo Rattalino 9€

Vini Rosati/ Rosè Wines

Cerasuolo d’Abruzzo Cataldi Madonna 7€

Pinot Noir Rosè Destinea Mellot 9€

SELEZIONE DI VINI AL CALICE CON IL CORAVIN
CORAVIN WINES SELECTION 

Marchese Antinori Chianti Riserva Tenuta Tignanello 11€

Amarone della Valpolicella Villa Cariana 12€

Barolo Rattalino 2018 14€

Barbaresco Rattalino 2019 14€

Sant’Uberto Villanoviana Bolgheri Superiore 2019 15€

Non Confunditur Argiano 2022 15€

Brunello di Montalcino Frescobaldi 2018 16€

Chianti Classico Gran Selezione Coltassala Volpaia 2020 18€

Modus Primo Ruffino 2019          23€

Tignanello Marchesi Antinori 2020          45€



MENU’ DEGUSTAZIONE 

TASTING MENU’

( 3 mezzi calici/ 3 half glasses)

La Via del Chianti 

Chianti Classico Volpaia
Chianti Classico Riserva Bibbiano

Chianti Classico Gran Selezione Bibbiano 

25€

Le Sfumature del Sangiovese 

Chianti Classico Gran Selezione Coltassala
Brunello di Montalcino Frescobaldi 
Il Colombarone Giovanna Madonia

40€

Supertuscan

Non Confunditur Argiano 2022
Modus Primo Ruffino 2019 

Tignanello Marchesi Antinori 2020 

70€

Alla Scoperta della Valpolicella

Valpolicella Classico Villa Cariana
Valpolicella Classico Ripasso Brunelli 

Amarone della Valpolicella Villa Cariana 

27€

Il Re delle Langhe: Il Nebbiolo 

Langhe Nebbiolo Rattalino 
Barbaresco Rattalino

Barolo Rattalino 

35€



BOLLICINE

CHAMPAGNE 

Maison Louis Roederer
Brut Collection 244 Aoc Champagne  90€
(Chardonnay 42%,Pinot Noir 32%, Pinot Meunier 26%) 48 mesi sui lieviti 

Theophile Brut Aoc Champagne 70€
( Pinot Meunier 34%, Chardonnay 33%, Pinot noir 33%) 24 mesi sui lieviti

Theophile Brut Rosè Aoc Champagne 85€
( Pinot noir 34%, Pinot Meunier 33%, Chardonnay 33%) 24 mesi sui lieviti

Maison Michel Arnould & Fils 
Extra Brut Gran Cru Aoc Champagne 65€
( Pinot noir 100%) 24 mesi sui lieviti

Gran Cru Rosè Aoc Champagne 75€
( Pinot Noir 100%) 24 mesi sui lieviti

Maison Canard Duchene 
Cuvee Brut “Leonie” Aoc Champagne 70€
( Pinot Noir 50%, Chardonnay 25%, Pinot Meunier 25%)  36 mesi sui lieviti

Maison Thiénot 
Thiénot Brut Aoc Champagne 85€
( Chardonnay 45%, Pinot Noir 35%, Pinot Meunier 20%) 48 mesi sui lieviti

Brut Rosè Aoc Champagne 125€
( Pinot Noir 45%, Chardonnay 35%, Pinot Meunier 20%) 36 mesi sui lieviti

                                                         CREMANT 

Maison Simonnet-Febvre
Crémant de Bourgogne Dosage Zéro Blanc de Blanc 2015 40€ 
( Chardonnay 100%)  60 mesi sui lieviti 

Maison Albert Sounit
Crémant Brut Cuvée Prestige 30€
( Pinot noir 65%, Chardonnay 30€, Aligotè 5%) 16 mesi sui lieviti

BLANQUETTE
Maison Guinot 
Blanquette de Limoux Traditionnelle 20€
(Mauzac 90%, Chardonnay 10%) 24 mesi sui lieviti

FRANCIACORTA

Azienda Agricola Monzio Compagnoni 
Cuvèe alla “Moda” Brut Franciacorta Docg  35€
( Chardonnay 85%, Pinot Nero 15%) 24 mesi sui lieviti



Cuvèe Rosè alla “Moda” Franciacorta Docg  33€
( Chardonnay 65%, Pinot Nero 35%) 24 mesi sui lieviti

TRENTINO

Cantina Marchesi Guerrieri Gonzaga 
Cuvèe Pietra Blanc de Blancs Brut Trento Doc 43€
( Chardonnay 100%)  36 mesi sui lieviti

PROSECCO

Cantina Ca di Rajo 
Treviso Prosecco Doc 20€



VINI BIANCHI 

ALTO ADIGE

Cantina Burggrafler 
Gewurtztraminer Alto Adige Doc 2023 22€

Muller Thurgau Alto Adige Doc 2022 22€

FRIULI VENEZIA GIULIA

Cantina Primosic 
Friulano del Collio Doc 2022 27€

Malvasia Istriana Venezia Giulia Igt 2022 27€

“Think” Yellow Ribolla Gialla Venezia Giulia Igt 2022 27€

Cantina Aganis 
Pinot Grigio Doc Friuli Colli Orientali 2021 22€

Sauvignon Doc Friuli Colli Orientali 2021 23€

EMILIA ROMAGNA

Cantina La Viola
Frangipane Romagna Albana Secco Docg bio 2022 22€

Cantina Giovanna Madonia
Trapunta Romagna Docg 2022 28€

TOSCANA

Azienda Agricola Campo al Pero
 “Mistral” Vermentino Bolgheri doc 2022 23€

UMBRIA 

Marchesi Antinori “ Castello della Sala”
San Giovanni della Sala Orvieto Classico Doc 2022 28€
( Grechetto 50%, Procanico 25%, Pinot bianco e Viognier 25%)

Cervaro della Sala Igt 2022 125€
( Chardonnay 90%, Grechetto 10%)

Cantina Romanelli 
“Le Tese” Trebbiano Spoletino Doc 2021 32€



MARCHE

Cantina Tavignano
“Costa Verde” Verdicchio Castelli di Jesi Doc 2023  22€

“Offida” Pecorino Docg 2023  24€

ABRUZZO

Cantina Cataldi Madonna
“Malandrino” Trebbiano d’Abruzzo Doc bio 2023  20€

PUGLIA

Marchesi Antinori “Tenuta Bocca di Lupo”
Pietrabianca Castello del Monte Doc 2023 35€
( Chardonnay 90%, Fiano 10%)

SICILIA

Cantina Palmento Costanzo 
Mofete Bianco Etna Doc 2022 25€
( Carricante 70%, Catarratto 30%)

Cantina Paolo Calì
“Blues” Grillo Terre Siciliane Igt 2022 20€

SARDEGNA

Azienda Agricola Contini
“Arethusa” Vermentino di Sardegna Doc 2023 23€

VINI BIANCHI ESTERI 

FRANCIA

ALSAZIA

Domaines Schlumberger 
“Les Princes Abbés” Gewurtztraminer Alsace Aoc 2021 45€

“Saering” Riesling Alsace Gran Cru Aoc 2020 55€

BORGOGNA 

Domaine Simonnet Febvre 
Chablis Villages Aoc 2022 45€

Chablis Premier Cru Cote de Lechet Aoc 2020 68€



Domaine Albert Pic 
Petit Chablis Aoc 2o22 38€

“San Pierre” Chablis Aoc 2022 47€

Domaine Régnard 
Clos du Pavillon Pouilly-Fuisse Aoc 2022 70€

VALLE DELLA LOIRA

Domaine Joseph Mellot 
Destinea Blanc Sauvignon Val de Loire Igp 2022 24€

Domaine Baron de Laudocette
Pouilly Fume de Laudocette  Aoc 2022 55€

Sancerre Comte Lafond Blanc Aoc 2022 50€

GERMANIA 
Weingut 50 Grad
Riesling Trocken Vdp 2022 25€

UNGHERIA

Marchesi Antinori “Pincészet Tuzko”
Riesling 2022 24€

Gewurtztraminer 2023 24€

Gruner Veltliner 2023 24€

CHILE

Bodega Terranoble 
Chardonnay Classic Central Valley 2022 20€

SUDAFRICA

Brink’s Family Winery 
Chardonnay 2022 22€

VINI ROSATI
ABRUZZO

Cantina Cataldi Madonna
Malandrino Cerasuolo d’Abruzzo Doc 24€

VALLE DELLA LOIRA

Domaine Joseph Mellot
Destinea Pinot Noir Rosè Igp Val de Loire 2021 28€

VINI ROSSI 



TOSCANA

CHIANTI CLASSICO 

Cantina Bibbiano
Chianti Classico Riserva Docg 2019 bio 40€

Chainti Classico Gran Selezione Montornello Docg 2018 bio 60€

Cantina Castello di Volpaia 
Chianti Classico Docg 2021 30€
( Sangiovese 90%, Merlot 10%)

Chianti Classico Gran Selezione “Coltassala” Docg 2019 95€
( Sangiovese 95%, Mammolo 5%)

Chianti Classico Gran Selezione “il Puro Casanova” Docg 2019    160€

Marchesi Antinori Tenuta Villa Antinori
Villa Antinori Chianti Classico Riserva Docg Magnum 2021 90€
( Sangiovese 90%, Uve Complementari 10%)

Marchesi Antinori Tenuta Tignanello
Chianti Classico Riserva Marchesi Antinori Tenuta Tignanello 2021 55€
( Sangiovese 90%, Cabernet Sauvignon 10%)

MONTALCINO 

Cantina Canalicchio di Sopra 
Rosso di Montalcino Doc 2022 35€

Brunello di Montalcino Docg 2019 100€

Cantina Argiano 
Rosso di Montalcino Doc 2022 45€

Brunello di Montalcino Docg 2018 300€

Brunello di Montalcino Docg 2019 250€

Cantine Marchesi de Frescobaldi 
Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” Docg 2018 95€

Brunello di Montalcino “Castelgiocondo” Docg 2019 80€

Cantina Salvioni
Brunello di Montalcino Docg 2018 400€

BOLGHERI 



Cantina Marchesi Antinori “Guado al Tasso”
Il Bruciato Bolgheri Doc 2022 45€
( Cabernet Sauvignon 50%, Merlot 30%, Syrah 20%)

Guad0 al Tasso Bolgheri Superiore Doc 2021        250€
( Cabernet Sauvignon 62%, Merlot 18%, Cabernet Franc 18%, Petit Verdot 2%)

Cantina Campo al Pero 
“Zephyro” Bolgheri Doc 2022 30€
( Merlot 60%, Cabernet Sauvignon 30% ,Cabernet Franc 10% )
 
“Dorianne” Bolgheri Superiore Doc 2017 68€ 
( Cabernet Sauvignon 80%, Cabernet Franc 20%)

Cantina Villanoviana
Sant’Uberto Bolgheri Superiore Doc 2018 70€
( Merlot 50%, Cabernet Franc 35%, Petit verdot 15%)

Tenuta San Guido
Sassicaia Bolgheri Sassicaia Doc 2008 850€
( Cabernet Sauvignon 85%, Cabernet Franc 15%)

MAREMMA TOSCANA

Cantina Marchesi Antinori “Le Mortelle”
Botrosecco Maremma Toscana Doc 2023 35€
( Cabernet Sauvignon 50%, Cabernet Franc 50%)

Poggio alle Nane Maremma Toscana Doc 2022 100€
(Cabernet Franc 80%, Cabernet Sauvignon 15%, Carmenere 5%)
 

CORTONA 
Cantina Baldetti 
“Crano” Cortona Doc Syrah 2018 30€

SUPERTUSCAN

Cantina Marchesi Antinori “Tenuta Tignanello”
Tignanello Igt 2019 350€
( Sangiovese 80%, Cabernet Sauvignon 15%, Cabernet Franc 5%)

Tignanello Igt 2020 260€
( Sangiovese 80%, Cabernet Sauvignon 15%, Cabernet Franc 5%)

Tignanello Igt 2021 200€
( Sangiovese 80%, Cabernet Sauvignon 15%, Cabernet Franc 5%)

Solaia igt 2019 600€
( Cabernet Sauvignon 75%, Sangiovese 20%, Cabernet Franc 5%)

Cantina Ruffino 



Modus Primo Igt 2019  100€
( Merlot 37%, Sangiovese 35%, Cabernet Sauvignon 28%)

Modus Primo Igt 2020 80€
( Merlot 37%, Sangiovese 35%, Cabernet Sauvignon 28%)

Cantina Castello di Volpaia
Balifico Igt 2020 120€
( Sangiovese 65%, Cabernet Sauvignon 35%)

Cantina Argiano
Non Confunditur Igt 2022 50€
( Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese)

Solengo Igt 2021 Magnum 250€
( Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese, Petit Verdot)

ALTO ADIGE 

Cantina Burggrafler 
Pinot Nero Alto Adige Doc 2022 26€

PIEMONTE 

Cantina Massolino
Langhe Nebbiolo Doc 2022 30€

Barolo Docg 2020 60€

Cantina Rattalino 
Langhe Nebbiolo “26” Doc 2021 30€

Barbaresco “42” Docg 2019 50€

Barolo “35” Docg 2018 60€

Cantina Castello di Neive 
Barbera d’Alba “Santo Stefano” Doc 2021 35€

Barbaresco “Gallina”Docg 2020 75€

VENETO

Cantina Brunelli 
Valpolicella Classico Doc 2022 20€
( Corvina 65%, Rondinella 25%, Corvinone 10%)

Valpolicella Ripasso Classico Superiore Pariondo Doc 2021 25€
( Corivna 65%, Rondinella 25%, Corvinone 10%)

Amarone della Valpolicella Docg 2020 70€
(Corvine Veronese 65%, Rondinella 25%, Corvinone 10%)



Cantina Secondo Marco 
Valpolicella Classico Doc 2019 30€
( Corvina 70%, Corvinone 15%, Rondinella 10%, altre uve autoctone 5%)

Valpolicella Classico Superiore Ripasso Doc 2018 45€
( Corvina 60%, Corvinone 25%, Rondinella 10%, Altre Uve complementari 5%)

Amarone della Valpolicella Docg 2015 98€
( Corvina 45%, Corvinone 45%, Rondinella 5%, Altre Uve Complementari 5%)

Cantina Villa Cariana 
Valpolicella Classico Ripasso Doc 2021 25€
( Corvina 70%, Rondinella 20%, Altre Uve Complementari 10%)

Amarone della Valpolicella Docg 2019 50€
( Corvina 75%, Rondinella 20%, Altre Uve Complementari 5%)

FRIULI VENEZIA GIULIA

Cantina Balan 
Cabernet Franc Grave del Friuli 2021 21€

Cantina Aganis 
Refosco dal Penducolo Rosso Friuli Colli Orientali Doc 2021 23€

TRENTINO 

Cantina San Leonardo
San Leonardo Vigneti delle Dolomiti Igt 2018 150€
( Cabernet Sauvignon 60%, Carmenere 30%, Merlot 10%)

EMILIA ROMAGNA

Cantina La Viola
Il Colombarone Romagna Sangiovese Bertinoro Doc bio 2022 29€

Cantina Giovanna Madonia
Ombroso Romagna Sangiovese Riserva Bertinoro Doc 2020 40€

UMBRIA 

Cantina Romanelli 
Terra Cupa Montefalco Sagrantino Docg 2018 60€

Cantina Lungarotti 
Rubesco Rosso Torgiano Doc 2020 23€
(Sangiovese 70%, Colorino 30%)

Rubesco Riserva Vigna Monticchio Torgiano Rosso Riserva Docg 80€



ABRUZZO 

Cantina Cataldi Madonna 
Malandrino Montepulciano Doc 2022 27€

SICILIA 

Cantina Paolo Calì
Nero d’Avola Doc 2020 26€

Cantina Palmento Costanzo
Mofete Rosso Etna Rosso Doc 30€
( Nerello Mascalese 80%, Nerello Cappuccino 20%)

SARDEGNA

Cantina Agricola Contini
“Ossidiana” Cannonau di Sardegna Doc 2022 24€

VINI ROSSI ESTERI 

FRANCIA

BORGOGNA

Règnard 
Pinot Noir Bourgogne Aoc 2022 35€

Domaine Faiveley 
Mercurey Rouge Vielle Vigne Aoc 2022 65€

BORDEAUX 

Chateau Belgrave 
Haut Medoc Gran Cru Classè Aoc 2020 130€
(Cabernet Sauvignon 53%, Merlot 44%. Petit Verdot 3%)

Chateau Haut Gross Caillou 
Saint Emilion Gran Cru 2016 80€
( Merlot 80%, Cabernet Sauvignon 20%)

Chateau Rahoul 
Graves Aoc 2018 50€
( Merlot 70%, Cabernet Sauvignon 27%, Petit Verdot 3%)

Chateau Gazin 
Chateau Gazin Pomerol Aoc 2020 280€
( Merlot 90%, Cabernet Sauvignon 7%, Cabernet Franc 3%)

Chateau Respide-Medeville 



Graves Rouge Aoc 2020 45€
( Cabernet Sauvignon 60%, Merlot 40%)

SPAGNA

Bodega Baron de Ley 
Rioja Tinto Reserva DOCa 27€
( Tempranillo 90%, Graciano 10%)

PORTOGALLO

Adega Ramos Pinto
Duas Quintas Tinto Douro Doc 2021 33€
( Touriga Nacional 51%, Touriga Franca 26%, Tinta Roriz, Tinta Barrocca, Tinta Amarela 23%)

SUDAFRICA 

Brink’s Family Winery 
Pinotage Stellenbosh 2021 23€

ARGENTINA

Bodega Piedra Negra
Malbec Reserve Valle Uco 2021 bio 28€

CHILE

Bodega Terranonble
Cabernet Sauvignon Classic 2019 21€

Marchesi Antinori Bodega “Haras de Pirque”
Cabernet Sauvignon Gran Reserva 2020 24€

AUSTRALIA

Kaesler Winery 
“Stonehorse” Shiraz 2020 36€
 

   


